
ANTIPASTI - STARTERS
Astice alla catalana con salsa del suo corallo e lime

Catalan lobster with his coral and lime sauce 

oppure 
or

Ricotta infornata con miele di corbezzolo e cestino di carasau croccante
Baked ricotta with strawberry tree honey and crispy carasau basket

PRIMI PIATTI - FIRST COURSES
Malloreddus alla campidanese (ragu di maialino, zafferano e finocchietto selvatico)

Malloreddus alla campidanese (piglet ragout , saffron and wild fennel)

oppure 
or

Maccarones lados alle arselle e bottarga di Cabras
Maccarones lados with venus mussels and Cabras mullet roe

SECONDI PIATTI - MAIN COURSES
Rana pescatrice in guazzetto gallurese

Monkfish in gallurese style

oppure 
or

 Maialino cotto nel mirto con carciofi e patate alla mentuccia
Sardinian piglet, myrtle, artichokes and mint  potatoes

DESSERT - DESSERTS
Seadas tipica con miele

Typical seadas with honey

MENU CENA SARDA - SARDINIAN DINNER MENU 
70€ per persona - 70€ per person

Tutti i nostri piatti possono contenere prodotti ingredienti che inducano allergie, nel caso di allergie e intolleranze
è possibile consultare il libro degli allergeni e il nostro personale per ogni chiarimento e informazione. 

All our dishes may contain ingredients that induce allergies. In case of allergies and intolerances, please consult
the allergen book and our staff for any clarification and information


